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PRESENTACIÓN
El rediseño curricular del modelo educativo del tecnólogo articula los tres componentes del

Marco Curricular Común de la Educación Media Superior: i) el fundamental, ii) el ampliado
y iii) el profesional, ahora laboral, conservando este último, el enfoque basado en compe-

tencias, bajo una nueva propuesta que impulsa al CETI a mantener una estrecha vinculación con el 
sector productivo. El planteamiento del proceso educativo surge a partir del campo profesional, 
lo que permite diseñar la situación didáctica desde una problemática que pone en juego e integra 
las competencias del estudiantado para la transformación laboral y el aprendizaje significativo 
dejando a un lado, la idea del empleo.

En este sentido, la presente asignatura plantea desde su propia construcción, un proyecto 
integrador que va orientando el perfil de egreso y que hace explícito los saberes, destrezas, 
habilidades, actitudes y valores que las y los estudiantes aplican en los procedimientos técni-
cos específicos.

La asignatura de Microscopía nos permite conocer las microestructuras de los 
compuestos biológicos e inorgánicos a partir de la utilización del microscopio que, de 
acuerdo a la naturaleza de la muestra y el objetivo del estudio será el instrumento a 
utilizar, por lo cual esta unidad es importante en el desarrollo del componente biológico 
del Tecnólogo como Químico en Alimentos, porque se logra el desarrollo de 
conocimientos, habilidades y actitudes en asignaturas como Microbiología, 
Fermentaciones y Biotecnología, las cuales favorecen la obtención de productos 
alimenticios. El propósito de la esta unidad es que el estudiantado desarrolle 
conocimientos y habilidades para utilizar correctamente algunos modelos de 
microscopios y su aplicación en diversas áreas de la biología, así como en las áreas de 
producción, control de los productos alimenticios y preparación de muestras simples.
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I. IDENTIFICACIÓN DEL CURSO

CARRERA: TECNÓLOGO COMO QUÍMICO EN ALIMENTOS

Asignatura:
253bMCLQA0202
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Asignaturas previas / Primer semestre 

Asignaturas posteriores / Tercer semestre 

II. UBICACIÓN DE LA ASIGNATURA
ÁMBITOS DE TRANSVERSALIDAD

Relación con asignaturas respecto al Marco Curricular Común de Educación Media Superior 
(MCCEMS), es decir, currículum fundamental y con asignaturas del currículum laboral.

Asignaturas vinculadas / Segundo semestre

Ciencias Naturales, 
Experimentales y 
Tecnología II.
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III. DESCRIPTORES DE LA ASIGNATURA

META DE APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA
• Desarrolla habilidades para el uso del microscopio com-

puesto y estereoscópico, aplicando diversas técnicas de
observación de células, tejidos vegetales y animales para
su análisis.

COMPETENCIAS LABORALES DE LA ASIGNATURA

• Describe y analiza a través del microscopio compuesto
y estereoscópico los tejidos vegetales meristemáticos y
permanentes, así como los órganos que forman y la fun-
ción de cada uno.

• Reconoce el funcionamiento de los sistemas: nervioso,
respiratorio, circulatorio, digestivo, endocrino, muscular,
óseo, excretor, reproductor y tegumentario; la interacción
entre ellos y la conformación del organismo.

PRODUCTO INTEGRADOR

• Póster científico-técnico.

3.1. Descripción del producto integrador
• Elabora un póster científico-técnico a partir de la inves-
tigación de un vegetal, en el cual reportará sus anteceden-
tes, clasificación, partes y tipos de tejidos observados en
el microscopio.

3.2. Formato de entrega
• Póster científico-técnico en cartulina con imágenes y tex-
to impreso.

1.

2.

3.



CENTRO DE ENSEÑANZA TÉCNICA INDUSTRIAL - PROGRAMA DE ESTUDIOS 2025 EDUCACIÓN MEDIA SUPERIOR8

IV. DESARROLLO DE LA ASIGNATURA

UNIDAD 1. MICROSCOPÍA
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IV. DESARROLLO DE LA ASIGNATURA

UNIDAD 2. HISTOLOGÍA VEGETAL
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UNIDAD 3. HISTOLOGÍA ANIMAL
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V. RECURSOS BIBLIOGRÁFICOS Y OTRAS
FUENTES DE CONSULTA

Recursos básicos
• Audesirk, T., Audesirk, G. & Byers, B. (2012). Biología, la vida en la tierra con fisiología. Mé-
xico: Pearson.

• Cooper, G. (2021). La célula. México: Marban.

• Cronquist, A. (2001). Introducción a la botánica. México: CECSA.

Recursos complementarios
• Sherwood, L. (2011). Fisiología humana de la célula a los sistemas. México: CENGAGE.

• SEP. (15 de marzo de 2023). https://educacionmediasuperior.sep.gob.mx/. Obtenido de ht-
tps://educacionmediasuperior.sep.gob.mx/propuestaMCCEMS

Marco legal de la asignatura

• Cámara de Diputados del H. Congreso de la Unión. (30 de septiembre de 2019). Ley General
de Educación. https://www.diputados.gob.mx/LeyesBiblio/pdf/LGE.pdf

• Diario Oficial de la Federación. (20 de septiembre de 2023).  Acuerdo secretarial 17/08/22 y
09/08/23. https://www.dof.gob.mx/nota_detalle.php?codigo=5699835&fecha=25/08/2023

• Gobierno de México. (7 de septiembre de 2023). Propuesta del Marco Curricular Común de la
Educación Media Superior. https://educacionmediasuperior.sep.gob.mx/propuestaMCCEMS
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